KLITSCHE
- PI1ZZA KARTE

Dienstag bis Samstag
17 bis 21 Uhr




PIZZA

Alle Pizzen kénnen wahlweise auch mit veganem Kise ™ oder unserem
selbstgemachten Hefeschmelz * auf Kartoffel- und Cashewbasis bestelit

werden.

MARINARA 4 8,-

San Marzano Tomatensauce, Knoblauch, Oregano, Basilikum

NAPOLETANA *° 10,-

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Basilikum

SPINAT A€ 11,-

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Spinat,
rote Zwiebeln

VEGANE SALAMI A**F 12,

San Marzano Tomatensauce, veganer Kdse, Sojaaufschnitt
Salami, rote Zwiebeln, Basilikum

SALAM] A¢12 i)

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Salame
Napoli (pikant), rote Zwiebeln, Basilikum

TONNO 4Gk 128

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,
Thunfischfilets, Kapern, rote Zwiebeln




VERDURA *¢

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,
eingelegte Paprika, frische Champignons, rote Zwiebeln,
schwarze Kalamata Oliven, Basilikum

VEGANES HACK *#4F

San Marzano Tomatensauce, selbstgemachter Hefeschmelz,
veganes Hack aus Sojagranulat, Mais, rote Zwiebeln

ANTIPASTI A€

/
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,

frischer Rucola, selbst-eingelegtes Antipasti Gemiise: Aubergine,
Zucchini, Mohre, Paprika, rote Zwiebeln

PARMA AG6/

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Prosciutto
di Parma, frischer Rucola, gehobelter Grana Padano

CAPRICCIOSA *°

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Prosciutto
di Parma, schwarze Kalamata Oliven, eingelegte Artischocken,

frische Champignons

SICILIANA 4P¢t

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,
Sardellenfilets, Kapern, schwarze Kalamata Oliven

13,-

13,-

13,-

13,50

13,50

13,50




» Individualisiere deine Pizza «
- zusatzlicher Belag -

Fiir je 50 Cent:

- Mais

- Spinat

- eingelegte Paprika
- Knoblauch

- rote Zwiebeln

Fiir je 1 Euro:

- Peperoni (pikant)

- gehobelter Grana Padano

- schwarze Kalamata Oliven

- Thunfischfilets

- selbstgemachter Hefeschmelz
- eingelegte Artischocken

- frischer Rucola

- Kapern

- frische Champignons

Fiir je 1,50 Euro:

- selbst-eingelegtes Antipasti-Gemiise: Aubergine, Zucchini, Mohre
- veganes Hack aus Sojagranulat

- Sojaaufschnitt Salami (vegan)

- Salame Napoli (pikant)

- Prosciutto di Parma

- Sardellenfilets



Unsere Pizza wird ohne Blech im Steinofen gebacken.

Aus Griinden der Leserlichkeit verzichten wir in der Karte auf
schiitzende Herkunftskennzeichnungen:

Fir unsere Pizzasauce verwenden wir ausschlieflich ganze San
Marzano Tomaten D.O.P. (Denominazione d’Origine Protetta).
Die in der Region Agro Sarnese Nocerino, am FulSe des Vesuv,
angebaute Tomatensorte zeichnet sich durch ein besonders
fruchtiges Aroma, festes Fruchtfleisch und ihre leuchtend rote
Farbe aus. Die selbe Kennzeichnung schiitzt den verwendeten
Prosciutto di Parma D.O.P. — traditionell hergestellt im
Nordwesten Bolognas -, sowie den Reibekése Grana Padano
D.O.P.

Als Pizzakidse verwenden wir Fior di Latte Mazzarella von der
Latteria Sorrentina mit Sitz in Kampanien, Ndhe Neapel. Der
ausschlieflich aus Kuhmilch, Lab und Salz hergestellte Kase
verzichtet komplett auf Konservierungsstoffe und besticht mit
einem sehr geringen Wasseranteil, hoher Hitzebestindigkeit
und seinem einzigartigen Aroma.

Alternativ belegen wir eure Pizzen mit veganem Kése von Velmondo, oder
unserem selbstgemachten Hefeschmelz auf Basis von Kartoffeln und
Cashews. Wir beraten euch gerne, welcher Késeersatz unserer Meinung
nach am besten zu welcher Pizza passt :)

Wir benutzen aulSerdem schwarze Kalamata Oliven — benannt nach der
Anbauregion auf den siidlichen Peloponnes.
Frischware beziehen wir ausschlieRlich von lokalen Gemiisemirkten.

Die Knoblauch- und Chili-Ole sind hausgemacht, auf Basis von
kaltgepresstem, extra-verginem Olivendl. Da wir nicht immer die selben
Chilis bekommen, kann v.a. der Geschmack und Schéarfegrad vom Chiliol
stark variieren.

Alle Preise in Euro.

A. Gluten/ C. Eier/ D. Fisch / E1. Nisse: Cashews / E2. Nilsse: Mandeln / F. Soja/ G. Milch/ L. Sulfite
1. konserviert /2. mit Antioxidationsmittel



